
第1  開催目的 

第２  募集対象 

第３  応募資格 

第４  応募方法 

  奥越のサトイモは、身が締まり煮込んでも煮くずれしない、その美味しさが全国的に知られる、

福井県を代表する特産物です。 

  奥越地域の飲食店や菓子店等が商品として販売している（または予定の）サトイモを使った

菓子や料理等を募集し、コンテストを実施することで、奥越のサトイモのPRに繋げるとともに、こ

の地でしか味わえない商品づくりを行います。 

  サトイモを使った菓子や料理、惣菜等、さまざまな商品を募集します。飲食店や店頭販売等、

その場で食べる商品やパッケージされた商品等、すべて対象とします。 

  また、既存商品、そのリニューアル品、新商品、いずれの商品も対象とします。 

  ただし、コンテスト終了後、販売する（または予定の）商品とします。 

  大野市または勝山市内で製造を行う、または店舗を持つ飲食店、食品製造業者、農業者等、

およびそれらで構成するグループ等 

  ※食品衛生法において必要な製造許可を取得していること。 

サトイモフードコンテスト募集要領 

  別紙応募申込書に必要事項を記入の上、商品写真を添付して、下記のいずれかの提出先

に、郵送または持参（月～金（祝日を除く）８：３０～１７：００）してください。 

  応募申込書は、奥越農林総合事務所 農業経営支援部のHPからもダウンロードできます。 

            http://www.pref.fukui.lg.jp/doc/okuetsu-noso/sienbutop.html 

          応募締切：平成２６年７月３１日（木） 

     ＜応募先＞ 

       ・ 奥越農林総合事務所農業経営支援部（大野市友江１１－１０） 

       ・ 大野市農業林業振興課（大野市天神町１－１） 

       ・ 大野商工会議所（大野市明倫町３－３７） 

       ・ 勝山市農業政策課（勝山市元町１－１－１） 

       ・勝山商工会議所（勝山市元町１－１８－１９） 

       ・JAテラル越前営農政策課（大野市中挟１－１３０１） 



第６  表彰 

 １０月１２日（日）「全国さといも産地交流会 ～コロちゃんまつり２０１４～ 」会場にて結果を発

表し、表彰式を行います。  

  ※１０月１２日（日）は、各商品のお披露目販売を実施します（希望者のみ）。 

    ただし、基本的に会場での調理はできません（別途相談）。 

第７  商品ＰＲ 

 コンテストに応募いただいた商品の情報を取りまとめ、１月に商品発表を行います。 

第８  応募上の注意 

○１店（１グループ）あたり何点でも応募可能です。ただし、複数商品が各賞に選出されません。 

〇応募にかかる材料費等は応募者の負担とします。 

〇応募申込書には、商品の特徴やアピールポイント、工夫や苦労した点等、できるだけ詳しく 

  ご記入ください。 

〇商品開発のための試作用として、希望があれば、冷凍サトイモを斡旋いたしますので、下記 

  の問合せ先までご連絡ください。 

〇審査日に審査用試食品と展示品（審査用、一般消費者向け展示用）をご準備願います。 

  試食品および展示品に使用する器、その他資材についても応募者がご準備ください。 

  なお、試食用材料費１，０００円／１商品、サトイモ（使用分）を主催者が負担いたします。 

〇募集要領をご確認の上、応募申込書をご記入ください。応募書類の提出をもって、募集要領 

  に同意いただいたものとします。 

○応募いただきました情報・写真は返却いたしませんので、予めご了承ください。 

      ＜お問い合わせ先＞ 
         奥越農林総合事務所 農業経営支援部 角井、牧野 
          〒912-0016 大野市友江１１－１０ 
          TEL ０７７９－６５－１４９０ ， ０７７９－６５－１２８２ 
          FAX ０７７９－６５－８１９６ 
          HP  http://www.pref.fukui.lg.jp/doc/okuetsu-noso/sienbutop.html 

第５  審査 

  審査は、申込書類および試食により、専門家や有識者等および主催者からなる審査員により

実施致します。  

 ○審査日： 平成２６年１０月１２日（日） 

        「全国さといも産地交流会 ～コロちゃんまつり ２０１４～ 」 

 ○審査は以下の３つの視点から審査員の協議により総合的に評価します。 

              ・食味（おいしさ）         ・物語性         ・独自性／新規性 


