
オーダーシートを活用し適量注文に努めましょう！ 
 

おいしい食べきりオーダーシート 
企業名、団体名   

連絡先 担当者名    電話・FAX 

参加人数 男性     人 女性      人 

中心となる年代 20代 30代 40代 50代 60代以上 

宴会時間       ～        （最大延長   時まで） 

宴会の目的 歓送迎会 忘新年会 懇親会 その他（       ） 

宴会形式 立食   着席（ 大皿提供 ・ 個別提供 ） 

盛り付け 
・   人分を大皿で提供 

・   人分を一人分ずつ分けて盛り付け 

アルコール提供 

しない   

す る  飲み放題 

     お酒を十分楽しみたい 

     少量楽しみたい 

 

店舗名  

コース料理の場合 
コースの名称  

全体としての要望 

 

 

 

 

料理提供の 

タイミング 

・最初にすべての料理を配膳 

・食事の状況に応じて追加配膳 

・なるべく早く提供 

・食事、デザートの提供のタイミングを幹事に確認 

料 理 名 気を付けてほしいこと 感 想 

ごはん・麺類 
早めに出す  最後に出す  不要 

その他（            ） 

 

デザート 
少なめ  不要 

その他（            ）    

 

   

   

   
             



 

おいしい食べきりオーダーシート（記載例） 
企業名、団体名  ○○○親睦会 

連絡先 担当者名  福井  電話・FAX 0776-12-3456 

参加人数 男性  １０ 人 女性   １０ 人 

中心となる年代 20代 30代 40代 50代 60代以上 

宴会時間 １８：３０ ～ ２０：３０（最大延長 ２１時まで） 

宴会の目的 歓送迎会 忘新年会 懇親会 その他（       ） 

宴会形式 立食   着席（ 大皿提供 ・ 個別提供 ） 

盛り付け 
・   人分を大皿で提供 

・   人分を一人分ずつ分けて盛り付け 

アルコール提供 

しない   

す る  飲み放題 

     お酒を十分楽しみたい 

     少量楽しみたい 

 

店舗名  ○○○店 

コース料理の場合 
コースの名称  季節のおすすめコース（６品） 

全体としての要望 

 油ものや炭水化物の量を減らしてほしい。 

 ごはんを早めに出してほしい。 

 持ち帰りパックを提供してほしい。 

料理提供の 

タイミング 

・最初にすべての料理を配膳 

・食事の状況に応じて追加配膳 

・なるべく早く提供 

・食事、デザートの提供のタイミングを幹事に確認 

料 理 名 気を付けてほしいこと 感 想 

ごはん・麺類 
早めに出す  最後に出す  不要 

その他（ 小さなおにぎりがいい ） 

温かくておいしかった 

デザート 
少なめ  不要 

その他（            ）    

 

前菜 野菜を増やしてほしい 味付けが濃かった 

天ぷら 品数を減らしてほしい  

   

   

   

   
  


