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モンシェルトントンカトー
フレンチレストランジャルダン
食房 日下部
ユアーズホテルフクイ レストランボヌール
プティ・レストラン シェ・サカイ
レストラントミー

キッチン・Ｏ（オー）
グランディア芳泉
サニーサイド
サミュゼ
和フレンチ あめや

主催／福井県　　協賛／内閣府認定公益社団法人 全日本司厨士協会北陸地方福井県本部

※店舗により提供メニューおよび提供期間が異なりますので詳しくは各店舗にお問合せください。
※要予約

紅鱒のライトスモーク紅鱒のライトスモークライトスモークークーク

Truite saumonée fume
エスカルゴ　ブルゴーニュ風ゴ　ブルゴーゴゴ ニュ風ゴ　ブルゴゴ ニュ風エスカカルゴ　エススカカルゴ　

Escargots à la Bourguignonné

越前カレイのカフェドパリ風越前カレイのカフェドパリ風

Suprême de ETIZENKAREI à la café de paris
若狭牛もも肉の乾パン付け焼き若狭牛もももも肉の乾パンパン付け焼き肉の乾パ 付け焼き

Bœuf panée et légumes

若狭牛フィレ肉のトルネード　秋山徳蔵風若狭牛フィレ肉のトルネード　秋ード　 山山徳徳蔵風

Tournedos de bœuf WAKASA à la AKIYAMA

モンシェルトントンカトールトントンカトー

秋山四郎氏直伝ビーフカレー秋山四郎氏直伝ビビビーフカレーカレー

Bœuf au curry et riz

秋山徳蔵　復刻コースメニュー

アラカルトメニュー

せいこガニのビスク
Bisque de crabe SEIKO

甘鯛のムニエル
AMADAI à la meunière au beurre noisette au citronAM

東浦みかんと日本酒のソルベ
Sorbet au MIKAN et SAKE

若狭牛フィレ肉の炭火焼き デミグラスソース
Filet de bœuf WAKASA grillé sauce demi glace

取り合わせサラダ
Salade panachéSalade pa

秋山四郎直伝カレー
Curry

ブランマンジェ　りんごのコンポートと共に
Blanc manger avec compote de pommes fruitsBlanc man

コーヒー
CaféCafé

パン
Pain

提
供
店
舗

提
供
店
舗

合せください。い

提供開始

11.17火
～

内閣府認定公益社団法人全日本司厨士協会
北陸地方本部常任相談役、福井県本部名誉会長、
フレンチレストランジャルダン総料理長

黒味 傳 氏
つたえ

監
修
監
修
監
修

福井県出身でかつて天皇の料理番を務めた
食の偉人 秋山徳蔵氏を顕彰し

同氏ゆかりのメニューを復刻・提供します

的矢牡蠣のグリーンソースまたは紅鱒のライトスモーク
Huîres MATOYA habit vert Truite saumonée fumeHuî

（写真の牡蠣は２人前です）


