
Menu

～オードヴル～

‟若狭の恵み“海の幸山の幸の宝石箱

‟ふくいサーモン“‟越前えび”‟越前銀杏“

‟越のルビー”‟福井産蛸“‟福井梅”

～スープ～

茸の白いミネストロン

‟黒龍酒造大吟醸酒粕“風味 ‟へしこ”のアクセント

‟越前国見えのき“‟美山ひらたけ”

～お魚料理～

‟若狭ぐじ“の鱗焼きと福井県産“いちほまれ”のリゾット

ジンジャー＆ライム風味のアルモリケーヌソース

‟ニューバーグスタイル“

～メインディッシュ～

牛サーロインの網焼き

‟九頭竜まいたけ“のソテー‟上庄さといも”のドフィノワーズ添え

マデラ酒風味のグリーンペッパーソース

～デザート～

‟富津甘藷“の焼き芋モンブランマフィン

‟越前柿“と‟羽二重餅”＆‟小浜獅子柚子“の香る

バニラアイスクリームのプチパフェ

コーヒー パン

～お飲物～

・スパークリングワイン1杯

・赤ワイン・白ワイン

・オレンジジュース・ウーロン茶（おかわり自由）

ご予約制

１名様￥5,500(税込)

日程：11/1（木）～11/30(金)

＊特別な記載をしていない場合メニューで使用している お米は全て国産米です

＊メニュー内容は、食材の入荷状況等により内容変更する場合がございます

関電会館 エルガーデン［リーガロイヤルホテル直営］

ご予約・お問い合わせ ０６-６４４１-６８００

ディナー営業時間 17：00～21：00 【土・日・祝定休日)

【2018 FUKUI DINNER】特典
●「福井県新米いちほまれ」（５ｋｇ）を

抽選で５名様にプレゼントします。

（店頭で応募カードをお渡しします）

●ご利用先着２００名様に「若狭塗箸」を

プレゼントします。


