


日本料理 さざんか

胡麻豆腐／前菜（鯖へしこ・とみつ金時・
蛍烏賊沖漬け・揚げ銀杏・上庄さといも
田舎煮・永平寺厚揚げ田楽）／御椀（甘鯛・
椎茸・おぼろ昆布）／御造り（甘えび・鮪・
鯛） ／若狭牛肉豆腐／穴子白焼き 越前がれい
一夜干し／越前そば 九頭竜まいたけの天麩羅 ／
ミニ甘えび丼／果物

会席 越前

鯖へしこに甘えび、越前がれいの一夜
干しまで、福井の海で獲れる魚介類を
ふんだんに。とみつ金時や上庄さといも、
越前そばと、山の恵みもご賞味ください。

前菜（胡麻豆腐・鯖へしこ・上庄さといも田舎煮・角麩辛子和え・永平寺厚揚げ田楽）／
お造り（甘えび・鯛）／若狭牛肉豆腐／天麩羅（九頭竜まいたけ・美山ひらたけ・穴子）／
越前そば／御飯／赤出し／香の物／果物

¥4,800福井御膳（ランチ）
若狭牛は旨味が広がる肉豆腐に香り豊かな福井県産のきのこは
天麩羅でお楽しみいただけます。

福井県産 前菜盛り合わせ／特製点心／
ナツメ・白木くらげとふかひれ姿入り蒸し
スープ／海鮮 2 種とひらたけ炒め／大穴子と
豆腐の重ね蒸し／若狭牛の黒豆ペースト炒め／
鯖へしこ入りスープチャーハン／さつまいもの
焼きプリン 柿入りタピオカココナッツミルク

風味豊かな若狭牛や肉厚の大穴子は、
広東料理の趣向を凝らした味付けで。
贅沢食材が揃うディナーコースです。

福井県が誇る美味を職人の技が冴える和食で堪能
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〈web予約〉

中国料理 桃 園

〈web予約〉

甘えびの春雨サラダ／ナツメ・白木くらげ入り
蒸しスープ／ふくいポークの黒酢酢豚／
大穴子と豆腐の重ね蒸し／鯖へしこ入り
スープチャーハン／さつまいもの焼きプリン

¥4,800

¥12,100

福井ランチ

¥12,100
福井ディナー

濃厚な大ぶりの甘えびは春雨サラダで、
ふくいポークは酢豚でご堪能ください。

前菜からデザートまで
一品一品に福井県産の食材を
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●10月 1日（ 日）～ 11月 30日（ 木）

 福井県フェア
スタンプラリー開催

【 賞品一例】福井県が誇る伝統工芸品や、酒米「さかほまれ」
　　　　　を使用した地酒、ランチ券、ディナー券など

 期間中、対象店舗の対象メニューを規定数ご注文
いただいた方に、もれなく1,000円分のお食事券を
プレゼント！さらにWチャンスで、豪華賞品が当たる
抽選会を開催。

※ランチでのご利用は2日前迄にご予約ください。

日本料理 さざんかでは福井県フェア期間中、福井のお米「いちほまれ」を使用しております。

期間：10月1日（日）～11月30日（木）

日本料理 さざんかの「福井御膳」「会席 
越前」をお召し上がりの上、アンケート
に回答いただいた方先着500名様に
福井のお米いちほまれ300gをプレゼント

※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。　 
※写真はイメージです。   ※表示料金にはサービス料10%と消費税を含んでおります。　

03-5683-5716 （木場・白河共通）
日本料理 さざんか21F 

●ランチ　       11:30～15:00（L.O. 14:30）
●ディナー       17:00～21:30（L.O. 20:30 
                                      会席L.O. 20:00）

03-5683-5712
中国料理 桃園2F 

●ランチ　    　11:30～15:00（L.O. 14:30）
●ディナー       17:00～21:30（L.O. 20:30 
                                     コースL.O. 20:00）

03-5683-5716 （さざんか・白河共通）
鉄板焼 木場21F 

03-5683-5714 

●平日ランチ 　 11:30～15:00（L.O.  14:30）
●土日祝ランチ 11:30～16:00（L.O. 14:30）
●ディナー 　   17:00～21:30 （L.O.  20:30）

ブラスリー ハーモニー2F 
●ランチ　          11:30～15:00（L.O. 14 :30）
●平日ディナー　  17:00～21:30（L.O.   20:30）
●土日祝ディナー  17:30～21:30（L.O.   20:30）
                      

福井県産甘えびのミキュイ 帆立のエミュルションと共に／越前がれいの
ムニエル ムーレットソース／活鮑のソテー／福井県産ベビーリーフのサラダ／
焼野菜／若狭牛ステーキ（フィレ又はサーロイン）／御食事／デザート

 ¥20,600若狭
メインは福井を代表するブランド牛の若狭牛をご用意しております。
厳選した福井の食材を夜景と共にご堪能ください。

大    人             ￥5,500    
プラチナ（65歳以上）  ￥4,500
小    人（4～ 12 歳）  ￥3,000 
ご家族に人気のディナーブッフェに福井県
産食材を使用した特別メニューが登場。
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鉄板焼 木場

越前がれいのデュグレレ風／福井県産ベビーリーフ
のサラダ／焼野菜／ビーフステーキ (フィレ又は
リブロース ) ／御飯／本日のデザート

¥5,500

ランチコース
清澄～福井のめぐみ～

ふっくらと蒸し焼きにした越前がれいは
クラシックなフランス料理を鉄板焼きで
アレンジした一皿に。

目の前の鉄板で仕上げる
福井の食材を満喫

〈web予約〉

ブラスリー ハーモニー

〈web予約〉

甘えびのタルタル カリフラワーのムースと共に／
福井県産椎茸のポタージュ／福井県産鰆のロティ
つるむらさき添え／ふくいポークのシチュー／パン／
デザート（とみつ金時のモンブランプリン）／
コーヒー

¥4,800

シェフズプレミアムランチ
　“FUKUI”

〈土日祝日限定〉
ウィークエンド&ホリデー
ディナーブッフェ

柔らかな肉質が生きるシチューは絶品！
鰆は焦がしバターのソースでどうぞ。

福井自慢の山海の幸を
フレンチのコースで

●10月 1日（ 日）～ 11月 30日（ 木）

 福井県フェア
スタンプラリー開催

【 賞品一例】福井県が誇る伝統工芸品や、酒米「さかほまれ」
　　　　　を使用した地酒、ランチ券、ディナー券など

 期間中、対象店舗の対象メニューを規定数ご注文
いただいた方に、もれなく1,000円分のお食事券を
プレゼント！さらにWチャンスで、豪華賞品が当たる
抽選会を開催。

期間：10月1日（日）～11月30日（木）

※食材の入荷状況によりメニュー内容が変更になる場合がございます。　 
※写真はイメージです。   ※表示料金にはサービス料10%と消費税を含んでおります。　




