


フランスカレー

はじっこブラッスリー
アジルジョーヌ・テラス
TEL 03-3455-2592
12:00～14:00（L.O）
18:00～22:00（L.O）

黒毛和牛のカツレツ

マルズバー
TEL 03-3478-6424
18:00～26:00（平日）
17:00～24:00（土祝日）

ランチは、季節の野菜フリットを付けサラダとドリンクのセット 1,000円
ディナーは、単品で提供 780円

ドラマの中でバンザイ軒の人気メニューとなったカレーで
す。忠実に再現しました。

チキンカツレツ

シプレ
TEL 03-5785-2680
11:30～14:00（L.O）
18:00～21:00（L.O）

チキンカツレツ1,800円　　ウフ・アン・ジュレ600円　
アッシェ・パルマンティエ1,800円　※席は予約

「ウフ・アン・ジュレ」（落とし卵のゼリー寄せ）、「アッシェ・パ
ルマンティエ」、「チキンカツレツ」を提供いたします。現在の
フランス料理界の礎を築いた徳蔵への敬意を表し心を込め
て作ります。

フィレ・ド・ブッフ・ロティ コース
（牛フィレのロースト）

TBS系で放送された「天皇の料理番」に実際登場したメニュー
をもとに各店がアレンジしたメニューを提供します。©TBS
表示の価格は税別です。
また、サービス料、チャージ料が必要な場合もありますので
各店舗にて確認してください。

エルブランシュ
TEL 03-5439-4338
18:00～22:00（L.O）

アミューズ、前菜、メイン、デザート（全４皿）のコース仕立てで提供
8,000円（ディナーのみ）（2名様より）

黒毛和牛をブイヨンでゆっくり茹でたのち表面に焼き色を
付けました。ブイヨンで低温で火を通すことで肉が柔らかく
仕上がり、ソースには黒トリュフを使ったペリグーソースを添
えているので薫り高く贅沢な一品となっています。

黒毛和牛のカツレツ 1,750円
秋山徳蔵著『カクテル』からジン・リッキー（カクテル） 1,000円

チーズとワインの専門店です。ドラマの中で徳蔵を料理の
世界に引き込んだカツレツに、当店オリジナルデミをかけて
仕上げました。ビフカツとワインのマリアージュをお楽しみ下
さい。アメリカ生まれの「ジン・リッキー」は、大正時代、世界
大国へと発展を遂げていたアメリカを意識した日本にはぴ
ったり。今回特別にご用意しました。

アッシェ・パルマンティエ

トロワ・サージュ
TEL 03-6272-5066
11:30～14:00
17:30～22:00（L.O）

チキンカツ

フォアグラ　バル
アジルジョーヌ
TEL 03-6447-2499
11:30～14:00（水～日）
18:00～22:00（L.O）

ディナーのみ1,500円

粗挽きの牛もも肉とジャガイモのマッシュのグラタン仕立
て。徳蔵のフランス修業時代のアレンジを加えました。
９月２７日まで夏季休業の為、９月２８日から営業致します。

徳蔵コース

黒船屋　ひこの
TEL 03-5946-8611
11:00～13:00（L.O）
17:00～22:30（L.O）

ディナー8,500円～（お肉の種類が選べます）　※要予約
スープ、前菜、ポアソン、メイン、サラダ、デザート（全６品）のコース
ランチタイムは単品での注文可能

大正～昭和、ドラマ「天皇の料理番」の時代観そのままの料
理、しつらえ、内外装でお待ちしております。

ディナーのみ1,800円

ドラマで徳蔵が俊子の為に作った思い出の一皿に、当店自
慢のフォアグラを挟んでグレードアップしました。パリッとし
た表面ととろけるフォアグラが絶妙です。
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