
新型コロナウイルス感染症拡大防止対策のため、
ご来場の際はマスクの着用をお願いします。
また、体調が優れない場合は受講をお控えください。

令和4年度
里山資源活用サロン
受講生募集！

福井の里山には、たくさんの美味しい食材があります。

この魅力を福井にきてくだっさた方に知ってもらうために、

今回は「食」をテーマに
里山資源を活かした体験講座を開催します。

いろいろな活用方法について学び、

里山資源を「使って活かし」
中山間地域を盛り上げていきましょう！

【お申込み・お問合せ】
福井県農林水産部中山間農業・畜産課
６次産業化グループ
☎ 0776-20-0423

講座場所 ふくい農業ビジネスセンター

受講料 １講座あたり ５００円



募集要項

１ 対 象者 地域に訪れる都市住民等に対して体験等によるおもてなしの提供を目指す方
地域資源の活用に興味のある方

２ 講座期間 令和４年１１月～令和５年２月

３ 募集人員 １講座当たり２０名

４ 受 講 料 １講座当たり５００円

５ 講座場所 ふくい農業ビジネスセンター（福井県越前市安養寺町１４２字２７－１）

６ 講座日時および講座内容

７ 申込方法 所定の申込書（別紙様式）に必要事項を記入の上、下記の宛先に申し込んで
ください。

８ 募集期間 令和４年１０月２５日（火）まで

お問合せ

お申込み

〒910-8580 福井県福井市大手３-１７-１（福井県庁８階）
福井県農林水産部中山間農業・畜産課 ６次産業化グループ
ＴＥＬ：0776-20-0423 ＦＡＸ：0776-20-0651
Email：chusankan@pref.fukui.lg.jp
URL：https://www.pref.fukui.lg.jp/doc/021500/salon/salon2.html

番号 日時（予定） テーマ 講師（予定）

1
11月2日

13:30~16:30

【福井の里山の現状と今後、有効活用事例について】【干し柿づくり体験】

里山資源の活用と、干し柿づくりについて学ぼう！

フジイフェルミエ

藤井省三氏

2
11月9日

13:30~16:30

【とみつ金時を使ったおもてなし料理づくり体験】

生産者から美味しいとみつ金時の食べ方を学ぼう！

株式会社フィールドワークス

吉村 みゆき氏

3
11月22日

13:30~16:30

【里山資源を用いた草木染体験】

里山の草木を用いて、自然の色に染めよう！

山ふところ工房

山口ちとせ氏

4
11月30日

13:30~16:30

【体験プログラムの始め方入門】【こんにゃくづくり体験】

実践者に体験プログラムのノウハウを聞いて、こんにゃくづくりを体験しよう！

ロハス越前

田中滋子氏

5
12月14日

13:30~16:30

【ベジブロスづくり体験】

野菜の皮で作るベジブロスで、野菜を丸ごと使えるようになろう！

だしソムリエ認定講師

ベジブロスマエストロ

水嶋昭代氏

6
12月21日

13:30~16:30

【福井県産そば粉のガレットづくり】

福井県産そば粉でスイーツを作ってみよう！

のじファーム アグリキッチン

野路直美氏

7
1月11日

13:30~16:30

【福井県産米粉スイーツづくり体験】

福井県産の米粉の活用方法を学ぼう！

お菓子教室リボン

松村佳子氏

8
1月18日

13:30~16:30

【体験プログラムコミュニケーション入門】【かきもちづくり体験】

体験プログラムでの教え方、伝え方を学びながら、かきもちを作ろう！

ロハス越前

田中滋子氏

9
1月31日

13:30~16:30

【味噌づくり体験】

自分の手で手作り味噌を仕込もう!

丹生寺坂農園株式会社

寺坂大地氏

10
2月8日

13:30~15:30

【体験プログラム情報発信入門】

体験を開催するときのチラシの作り方、募集の仕方を学ぼう！

株式會社ヒュージ

内田裕規氏


